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.Roggenbrot macht Wangen rot...”

Uber 300 nahmen an der Museumsveranstaltung mit Minister Ehlen teil

Hameln (lic). Wie immer, wenn sich
das Bickerhandwerk Hameln prisen-
tiert, nimmt die Bevilkerung daran
regen Anteil. 5o auch jerst, als im Rah-
men  der Ausstellung . FRogpenbrot
macht Wangen ret™ rund 300 Besu-
cher zur Erdffnungsfeier in die hMins-
terkirche kamen. Dher Miedersichsi-
prhe  Mindster fiir den lndlichen
Raum, Emihmumg, Landwirtschaft
unpd Verbraucherschutz, Hans-Hein-
rich Ehlen, ging auf die ernahrungspo-
litische Bedeutung won  Landsirt-
-schaft, Backerbandwerk und Mihken-
Wesen ein.
Diie Erddfnungsrede hielt Oberbiirger-
meister Blans Arnecke, der heraus-
gtellee, dass das Mupseum mit dieser
Ausstellung, die bas zum 13, NMovem-
ber liuft (am 3. September 2005
werden 1500 Besucher zum grofen
Aktionstag erwartet) wieder einmal
oof das richtige Thema gesetst hat.
Hameln hat im Stadtwappen den
Mihlenstein, was nidit nur auf die
hohe Bedeutung der Mohlenwirt-
schaft hinweist, sondern auch auf die
Landwirtschaft und das Bickerhand-
werk, Diese drei Berufsstiinde haben
sich mit viel Mithen cingesetzt, um
diese Ausstellung zu erméiglichen. All-
tiglich nehmen wir Brot aus dem Re-
gal, oder kaufen beim Bickes, Die Fra-
e aber, was ndtig ist, um dieses Brot
hermtellen, wird mit dieser Ausstel-
hing gane deutlich gelds ™
Minister Ehlen fikhrte aus, dacs fismnda-
mentale Dinge, wie das Brot, heute die
Menschen weltweit bewegen. _Brot ist
das Lebenselicier Mummer 1 und wir
Deustschen wissen sehr wohl, was wir
mit dem begriff Brot meinen, es ist
unter den besten Dingen rweifellos
des Beste® Diese Ausstellung sel auch
gerade deshalb wichtig, weil damit vor
allem jungen Menschen nachvollzich-
bar gemacht werde, wic fiber Genera-
tionen hinweg das Mahrungsmittel
hergestellt worden sei. Ehlen: Wir
wollen nicht damit angeben, aber in
unseremn Lande prisentieren die Bi-
cler rond 200 Brotsorten. Prilher hat

r 1]
Museumsdireltorin Gesa Snefl, Obermeister Axel Schroer, Minister Hans-Hetarich

Ehlenr und der Geschiiftsfiilrer des Bicker-Tnmimpsverbandes Niedersrchsen-Ere-
e, Fred Westphal, bel der Ausstellungserdiffirng . Roggenbrot macht Wingen rot"

im Muserm in Homeln,

Morddeutschland lag dabei panz vor-
ne. Wir wollen uns auch heute nicht
auch wenn RBoggen das Komn der Ar-
men ist. Aber wir wollen licher zu den
Armen ziblen, als nur 'WelBbrot es-
sen,” Er fithrte dann weiter ans, dass
die Gabe, Brot zu backen mit grifieer
Ehrfurcht zu bewerten sel und zu den
hoch geschitzt Dipgen in unserem
Kulturkrels zihle, In Anbetracht der
Ewropapolitik und der Sorge, dass
man nicht im Strudel der weltweiten
Agrarpolitik Schritt halten kiinne, sei
es wichtip, dass Landwirtschaft, Ba-
ckerhandwerk ond Bevdlkerung ge-
meinsam Schulterschluss zeigen.

Ausfithrlich ging Mussumsleiterin De.
G Snell auf die Aosstellung ein, o=
klirte einige Exponate und verwies
darauf, dass man hier Vergangenheit,
Gegenwart und Zukunft im wahrsten
Sinne des Wortes aufgetischi habe,
oVerstehen und Auvsprobicren kann
man hier manches®, 50 Soell. Taza
zihlt aoch das Heben der schweren
Kornsicke von 50 Kilogramm Ge-
wicht, friher waren es sogar zwui

Pofos: Limck

Zentmer pro Sack” Ske wies anl hMiss-
ernten hin, die Bedeutung des Backer-
handwerks in Hameln, die sich ehe-
mals wichentlich sinmal mit dem
Staditzat trafen, um die Brotpreise fest-
mulegen, die dann am Rathaus hingen,
damit jedermann die Prefse elnsehen
konnte. Auch war 5 verboten, das un-
shinfiipe LohnbScker und Landbicker
in der Stadt thre Ware verkaufen durf-
ten. Sie erwihnte den Mihlenzwang,
der dic Bauern forderte, nur an be-
stimmter Stelle das Kom abzuliefern
und die heutigen Probleme, dencn
sich die Bicker stellen miiisen, Do
gihlsn die Konkurrenz aus Thailand
( Teiglinge) und der Ukraine (Mehl).

Die Wesermihle® prisentierte den
Besuchern das gerade new auf dem
Marlst amebotene Roginello-Mehl, xu
verkosten m Backwaren ans der Pro-
duktion der Backerinnung Hameln
Pyrmont. Der Verlag Luodwig Strecker,
Hofpfisterei ans Munchen, stellte das
Buch Brot™ var, in dem die Kulturge-
schichte und die 700-fahrige bayrische
Brotgeschichte prisentiert wird, wobei
in besonderer Weise auf die Skologi-



