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Im Spannungsfeld von Tradition

und Zukunft

Die Hofpfisterei .

it der ersten Hofburg Miinchens im spiten 13. 1ahrhun-
dert entstand auch dis Hofpfistersi und dber all die lahrhun-
derte war sl Tell der Hofhattung dier bayerischen Flirsten wund
kdnige In Milnchen. Noch ven der Krongutsverwaltung des
betzten bayerischen Kinigs, Ludwig 11, pachiete 1977 Ludwig
Stocker, der Vater des jetzigen Besitzers Shegfried Stocker, die
Hofpfisters, die nun seit fast 100 kahren von der Familie Stocker
gefiihrt wird. Heute ist die Holpfistersl mit weo Alialen eine
Miinchner, d, h, bayerische =Instituthons und sie pflegt mit h-
ren Bauermbroten und inrer Qualitdt bewuEt diese Tradition.

20 Jahre ékologische Herstellung

Dach es geht nicht um riickwirts gerichiete Mostalgie,
denm mit der Entscheidung vor 2o lahren, das Unternehmen
konsequent $olopisch auszurichten, hat die Hofpfistersd ol-
nen zukunftsarientierben Weg in eine neus Agrarkultt ur batre-
ten. Eine solche Umnstellung, deren Jubildum nun gefelert wind,
geht In [hrer Zieksetzung und Konseguenz (ber gewdhnliche
unternehmerische Entschesdungen hinaus. Bereits 1978 rich-
tote Slegfricd Stocker seine Firmenpolitik nach umweltbezo-
genen Kriterien aus. Wer dem Hintergrund wachsender
Umweltgefihrdung entschiod sich Shegitied Stocker 15E4, nun
endgiiltig das Unternehmen konsequent Gkologisch auszu-
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rlichten, Dée Realisisrung dieses Wepes forderte Engagement
und Durchhaltekraft aueh pegen manches Vorurteil Doch das
erfolgreiche Ergebnia zeigt, dal Umstellung auch fiir grisBere
Betricbe miglich ist. Die Hofpfistersd erhielt zahlreiche Aus-
zeichnungen und Preise fir ihe Umweltengagement,

Das Jubilaumsfest im Mai

il Das 2o-jihrige lubilium
wird dieses lahr mit ver-
schiedenan Events gefeiert.
7u diesem Anlaf hat die
Hofpfistered ein Buch Obes
Brat herausgegeben, das dis
Firmengeschichte als Tedl &i-
ner langen KEutturgeschichie
des Brotes zeigh. Das Buch
will anregen, sich an Hand
der toupoo-jihrigen Ge-
schichte des Brotes verges-

Doy et um Jobilumm, Pliber Ska mge. 3ene Zusammenhainge wwi-
Does vt das Ostum der ersten utland: —— fs Magyr Leben und Kul-

fichen Erwiilmusg der Hofpfistesel und

ikt heuti modh im Loge der Firma tur zu verpegenwartigen.
vaor allerm aber soll es Verstdndnis for die Oringlichkeit sines
umaeltbewuften Handelns wecken.

Das Brot als die Urspeise der manschiichen Kultur Lt
sich wie ein Leitmotiv durch alle Bereiche der Zivilization ver-
folgen, €5 umfakt ebense die Formen des Ackerbaus, des
Brauchtums und Geselze von Kunst und Handwerk Und m
Bareich der Gesetzgebung dokumentiert die Gesellschaft
Ihre Wertvorstellungen von Humanitat an der Art der Ver-
teilung und des Umgangs mit dem kostbarsten Gut, der
Mahrisng — dem Brot.

Weben den Felern mit den Mitarbeitern und spater der
Pressskanferenz war der festliche Hohepundt des lubildums
natidich die Abendveranstaltung im Platzl-5aal des Platzl-
Hotels. Eine besondere Frewde und Ehre war es, da@ der
Bayerische Staatsminister fir Umwelt, Gesundheit und ver-
braucherschutz, Dr. Werner Schnappauf, mit einer Festrede
gratulierts, in der &r die 7o0-|ahrige Hofplistensi als Plonler
und Avantgardist der neuen Agrarkultur bezeichnete.
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=Von der Quantitit zur
Qualitit heikt das Motto
der Zulounfts, sagte Hubert
Welnzlerl in seiner an- |
schlieffenden Rede. Mini-
ster ch nappaul sprach wom
zukunfizodientierten Weg
der Hafpfistered, Halmuwt
Schanid, Stadtratsvorsitzen-
der der 5PD beleuchtete
it kenntnisreichen Detadls
die 7o0-Jihrige Geschithle  pu, gum rum Jubius.

whirot, Symbal far Matur, Leban und
dur Hofpfisterei und damit o

el Too-fahrige Minchnesr  end Margeestha Sheckes
Stadtgeschichte. Helmut

Schmid Gberrittelte in diesem Eahmen die Grile des
Miinchner Oberblrgermelsters Christian Lde. MIT digser
lebendigen, histarischen Rede wurds noch einrmal die Sonder-
ralle der Hofpfistered dewtlich, die atte Tradition und revolutio-
mlire und zulunftsorentierte Okologie 2 verbinden weill vor
allem wies Helmut Schemid war dem historischen Hintergrund
darauf hin, dai¥ die »Okologie dberzeitlich, Oberregional, aber
war allem Oberparteilich sein mufie. Hierauf folgte der ge-
5'E|Ige‘rﬂ des Abends, der geprigt war von kebhaften Gespri-
chen und won Zuversicht in Anbetracht eines gegliickten
Untemehmens.

Erntedank

it dern Erntedankfest, das dis Hofpfisternsi vam 4. bis 23
Oktaber in den Filialen mit (hren Kunden feiert, schije@t im
Herbst das JubilSums|ahe, Mit Erntedank verbindet sich die
Tradition des Adeerbaus, In diesern Falle mit umweltbewulter
Okologie, und bayerisches Bravchtum fdr die Hofpfistersl zu
einem elnmaligen Fost,
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Das Buch zum Jubllium erhalten Sie in den Filialen oder per
internet iber wwwehofpfisterel.de

Hofplistersd GmbH

Kreittmayrstr. 5, 80335 Minchen
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