20| Urilerrehimeen

Ludwiq Stocher
Hofplisterei GmbH
Kreittmayeratrafie 5
BOA3S5 Minchen
Fon OEG/5202-0
wwwhoipRsterel de
infa@hofpfistersl de

Bro, Symbaol 10r Matur,
Leben und Kultur
Caroline Ebertshduses,
Margaretha Stocker
Eigenveriag, 208 Seiten,
24,80 Eura,

in den Fillaken der Hel-
plisterel und via Internet

Vom Brot zum Buch

Minchens Hofpfisterei backt seit 20 Jahren dkologisch

Erinnern Sle sich? Im jom-

mer 313 Elagten die Raoern

in Enmopa ther hitzebedingte

Emteaesfalle. Rekordernten dage-

gen bel den Okogetrelden. Grumd: we-

niger Bodenverdichtung, bessere Wasserhalbung und

somit genug Saft flir die Pllanzen. Dass es dberhaupt

nennenswerte Ackerflichen mit geringer Belastung

gibt, Ist nkcht suletzt elnem Unternehmen 2o verdan-

ket Vior 20 Jahren stelite die Hofpfisterel anf 8kologi-
sche Herstellung um.

Unermiidlich zog damals Inhaber Skegfric Stocker
ket b Dirfer, um Landhwine fOr den dkologischen
Landbau zu begetsterm. Lange kosnte er nicht genug
Gietredde fir seine Choobrote bekommen. Auf ganzse-
tige Anzeigen in gro@en Tageszellungen, in denen ex
fikr selne Ziele warb, hatte er 1981 zwed Antworten be-
kommen, Heute comifglicht ein Jahr Produktion der
Hofpfisterel 2035 Hektar chemiefrels Getrebdefelder,
Stocker betreibt eine eigene Mahle und 80 Prozent
des Blogetreldes kommen aus reglonaler Wirtichaft,
o+ bayerische Umwelt wind pro Jahr mit 432 Tone
nen chem|sch-synthetischen Dimgemitteln ond 3.5
Tonnen  Planzenschutaniticin weniger belastet”,
lobt Bayerns Umweltminister Wemer Schnappauf.

Aus Tradition zur Okologie

Withrend in den Innenstidten sine namenlose Dis-
countbéckerel nach der anderen eroffnet nnd wieder
geschlossen wind, felert ein Unternehmen ewanzig
Jahre okologische Produktionsumstellung und den
cigenen Erfolg. 700 Jahre ist die Hofpfisterei als
Beckerel und Mahke alt und seit fast 100 Jalren wind
sie won der Familie Stocker gefithee, Mit 140 Filialen
isi dhie Pfisterel hewte eive Minchner Instibubon ured
pilegt mit thren Bauwernbroten und iheer Chealitit Be-
wusst eine bayerische Tradidon, m Untermehmen
arbeiten 914 Mitarbeiter, 300 Okolandwinte lielenn
15500 Tonnen Getrebde im Jahc Vom Frankenlaib
iiher (Hivenbrot bis oum RBogpeovollkorn reicht das
Brotsortiment der PHsterer, alle 30 Sorten sind Ma-
tursauerteighmte ohne Dusatsstoffe mil Zutaben aus
tlkologischerm Anbao. Seit 1994 st das Kleingebick-
sortiment ehenfalls ,ﬁl:ﬂ"‘ Yerkanft werden die PIEs-
ter-Jkabrote in 700 Einzelhandelspeschifien in Sid-
ieutechiland undl ansch iom bvternet. 50 machit die Hod-
phEsterel 57,8 Millionen Euro Limsatz.

In jedem dritten Brotkorh in Minchen liegt Brot aus der Hofpfisterel.
Konsequent setzt das Famillenunternehmen auf nachhaltige Wirt-

schaftsweise. Wahrend die Produkte TUr sich schmecken, geht der

Backerfilialist in Kooperation und Marketing ungewdhnliche Wege,

Vom Acker bis zum Ladentisch
Untermehmer Sieghid Stocker hatte schon 1978 die
umweltorientierte Politik zur Leitlinge erklirt. Es
reichie nicht, das Matusprodukt Beob ohne Chemie
herzustellen, gleicheetig solle asch der Hunger
in der Welt bekiimpft werden. Dass das am besten
durch dkologischen Landbau gelingt, davon ist Sto-
cher Oberoeugt - und seine Naturland-Bauem geben
ihm heute Beclit, Auf dem Weg dahin verbesserte die
Hofpfisterel 1982 die Energieeffiziens der Ofen und
die Larmkapselung der Lisferfahrzeuge. 1988 rettete
Stocker die Landshater Meyermiifile und konnte num
die gange Kette wom Acker bis sum Ladentisch okalo-
giscls komteallieren. Seil 1991 erstellt die Hofplstend
jiibrlich sine Okobilanz des Betriebes. Ab 1993 hagelt
es Preise fiir die Hobpfisterer und Sockers Engage-
ment: Yan der Umnweltmedaille iber den Bayerischen
Lowen bis zum Okomanager des Jahmes 1994, 1994
i1t die Umstellung aller Brode abgeschbossen, Das Un-
ternehmen wind erstmals nach EMAS geprift. O das
Maturprodukt Getreide sul unterschiedlichen Boden
uriterichiedlich ausi@l, bautl die Meyermihle ein
Getreldesile mit 29 Mehlkammern, die filr ghelch-
beibende Backqualitht des bMehls sorgen. Wiedemm
Teeiae aus Industric wnd Maturschutz, 19%6 dann der
Exropdische Umweltprets filr Machhaltiges Wirtschaf-
1 i Dublin.

Das Buch zum Brot

Giatied Brivt 5L 5o wichiig wie ein gutes Buch, Dasdach-
been sichy ach die Stockers und hoben zum Jubiliwm
der Okopredukiion ein bemerkenswertes Buch zum
Brotkorh herssgegeben. Der groBformatige Band mit
kunstvallen Bildesn und lesenswerien Texten dber
die Kulturgeschichte des Brotes wumd die Hofpfstens
soll Verstlindnis fir die Detnghichkelt ymweltheiness-
bem Hamwdelns wecken. Ein ungewihnlicher aber doch
passender Ansatz far elne gangheltliche Anderung
der Produktions- und Verbmuchsmuster, ,Wir sind
die pinrige Gro@bickend In Dewtschland, die thr ge-
sambes Sortiment voll won frither konventionell auf
komplett dkologlsch umgestelit hat®, =gt Slegfried
Stocker. oDas ktnnen auch andere emeichen, wenn
she die ganze Produktionskette im Blick haben.® b



