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Stocker: Ohne Alleinstellung keine Zukunft

Bei der Ludwig Stocker Hofpfisterel GmbH in Minchen
gibt’s in diesem Jatr ordentiich was zu feferm: Vor 20
Jehren begann die grifite Oko-Béckers! der Republik
mit der schrittweisen Umstelfung von konventionaliem
guf Bio-Mehl. Erst 1983 hatte Firmenchel Siegined
Stocker genligend Bio-Beuermn unfer Verlrag, um das
gesamite Soniment wmsialien zu kdmnen,

BackBusiness: Hemr Stocker, wie wilrde die
Hofpfistersl hewle sussshan, wann Sk ab
1984 picht auf Biogelreide wmgestiegen
waren’?

Stocker: Die Talsache, dass ein Voll-Um-
gtieg auf dkologische Haohstoffe tatsachlich
Abgranzungen der Sorfimenis gegeniber
dem Wettbewerb brngt, und die Mobwen-
digkeit, dass beim Backen von Oko-Broten
auf dbliche Zusatzstoffe verzichtet werdan
muss, flhrt dezu, dass sich die Produkd-
onsverfahren von denen das dblichan Watt-
bewerbs unterschaiden und damit such die Produktsi-
ganschaften. Die Kunden belkommen Brot und Back-
waren bai uns, dig sie 50 bai der Konkurrenz nicht kau-
fen kdnnen. Das fihrt zu einer Alleinstallurg, die wir
uns von 1884 bis heute ararbeitet haben.

BEB: Erzwingt die Produktion vor Bio-Backwaran Karm-
promisse bel der Rationaliziermg 7

Stocker: Machdem sich die Teige ohne den Einsatz
won Zusaizstoffen nur Ober die Parameter Zusamman-
sefzung, Teigiestigkeit, Temperatur wnd Zeitkompo-
nenten beeinflussen lassen, muss sich die gesamis
Produktion auf Verarbeitungs- und Produkteigenschaf-
ten gusrichten und nicht umgekehrt. Womit en zeit-
und arbeitsaufwendiges Produktionsver-
fahren unabdingbar ist. Das bedautet aine
Kombinafion aus bewihrten handwerkli-
chen Fahigkaiten und modarmsten Produk-
tionstachniken.

BB; Unter welchan Vorauvsselzungsn wiir-
dan Sie heute einam jungen Kollegen beim
Start in die Selbsténdigkeit emplatien, auf
Bio-Backwaren zu setzen?

Stocker: Ich bin der Mainung, dass aine
Bickerei nur dann zukunftsfahig ist, wenn
sie sich gegeniber den Wettbewerbarn ab-
grenzen kann.

88; In der Schweiz war 2003 fedes zehnle verkaufle
Srot ain Bio-Brot. Eine reatisiische Perspaktive auch flr
Deutschiand?

Stocker: Ja.

Kaisers Biobrote schiutzen mehr Ackerkrume als Stockers Pfister-Laibe

.Flr Zkg Pfister Oko-Laib bleiben 4 gm Bayern frei von Agro-Chemi-
kalien®, rechnet Deutschlands grisbte Oko-Bickerei, die Ludwig
Stocker Hofpfisterei GmbH in Miinchen, ihren Kunden schon seit
vielen Jahren vor. Jetzi kiinnen auch die Konsumenten in Hessen und
Rheinland-Pfalz ihre Acker vor einer Pestizid-Dusche bewahren. Die
Kaiser Yollkornhiickerei GmbH in Mainz-Kastel hat ihre insgesamt
13 Verkaufsstellen — einige davon im Franchising — mit drei Quadrat-
meter groBen Plakaten dekoriert, die demonstrieren sollen, welche
Fliche Ackerland man mit dem Kauf eines 1-kg-Biobrotes chemiefrei
halten kann.

Firmenchef Volker Schmidt-Skiries ist sicher, dass er mit dicser sehr
anschaulichen Darstellung bei seinen Kunden eine nachhaltige Wir-
kung erzielen kann. Im Herbst wolle er dann — aufgegliedert nach Fi-
lialen — den Kunden mitteilen, welche Flichen sie durch ihren Bio-
brot-Konsum dem Skologischen Landbau erhalten haben.

Ein Problem konnte sich freilich auftun, wenn sich ein Miinchner
Biobrot-Freund nach Mainz (oder umgekehrt) verirren sollte. Dass
beide Backbetriebe mit ihren Okobroten unterschiedlich groBe Flichen
schiitzen, kéinnte Fragen aufwerfen — auch die nach der Glanbwiirdig-
keit.



